
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Abendkarte  

Montag – Samstag 18:00 -  22:30 Uhr  



 
 

 

Vorspeisen  
Auster *  ..........................................................................................  1  5,5 | 6  31,5 | 12  60  
mit Schalotten -Vinaigrette und Zitrone  
 

Tatar vom Weiderind   .......................................................................................  28 / 45 
mit E igelb, Kapern, Sardelle*, Senf und  Röstbrot  
 

Gebeizter Lachs  ......................................................................................................................  22 
mit gelber Bete , Schalotte, fermentierte m Rettich,   
Johannisbeere und Kräuterschmand   
 

Gegrillter Romanasalat   ..................................................................................  18 
mit Ochsenherztomate, Pistazie und Basilikum sorbet  
 

Zwischengang  
 

Gazpacho von der Wassermelone  ...............................................................  15 
mit Gurkengranitée, Minze und Zitrone  
 

„Rigatoni alla Norma“   ....................................................................................  17/ 27 
mit Aubergine, Tomate,  Zwiebel,  Oregano  und Ricotta  
 

Hauptspeisen  
Zweierlei  vom Blumenkohl   ...........................................................................  29 
mit Kokosmilch, Paprika, Karotte, Champignon, Zitronengras,  
Koriander und Chili  
 

Filet von Der Makrele *  ..........................................................................................  38 
mit  Mais, Spinat, Zucchini, Himbeere und Frühlauch  
 
Steak vom Weiderind [180 g]  ...................................................................................  48 

 [250 g]  ....................................................................................  58 
mit Pommes Allumettes, Salat und Balsamico -Jus  
 

Nachspeisen  
Limettenmousse  ....................................................................................................................  15 
mit Mandelkuchen, Pfirsich  und Karamell  
 

Sabayon   .......................................................................................................................  9 
mit Frücht en und hausgemachtem Sorbet  
 

Affogato   ......................................................................................................................  7 
Vanilleeis mit Espresso  
 

Eis  oder  Sorbet  hausgemacht ...................................................................................  4 
 

Unsere Käseauswahl   .........................................................................................  12 | 18 
mit hausgemachtem Chutney und Sauerteigbrot  

 

 vegetarisch  vegan  

Alle Zu taten aus kontrolliert biologischem Anbau | DE-ÖKO-006 | *Wildfang/ -sammlung  

Allergene -  und Zusatzstoffe in separater Karte verfügbar.  

Abendkarte  
 … und weitere Gerichte als Tagesempfehlungen  
 


