
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Abendkarte  

Montag – Samstag 18:00 -  22:30 Uhr  



 
 

 

Vorspeisen  
Auster *  ..........................................................................................  1  5,5 | 6  31,5 | 12  60  
mit Schalotten -Vinaigrette und Zitrone  
 

Tatar vom Weiderind   .......................................................................................  28 / 45 
mit E igelb, Kapern, Sardelle*, Senf und  Röstbrot  
 

Garnelen - Ceviche   .......................................................................................................  24 
mit Wassermelone , Fenchel, Aioli, Kräutersalat und Leche de Tigre  
 

Crostino von der Sesamkruste  ...................................................................  15 
mit Baba Ganoush, Grillgemüse und gepickelter Zwiebel  
 

Zwischengang  
 

Gurken - Buttermilch suppe   .................................................................................  15 
mit Dillgranité und Kohlrabi  
 

Gigli Pasta  ..........................................................................................................  18/ 28 
mit Kirschtomaten , grünem Spargel, Weißwein  und Sonnenblumen kerne n 
 

Hauptspeisen  
Geschmorte Rübchen   .........................................................................................  29 
mit Petersilienwurzel, Apfel, Georg Senf, Rucola  und Walnuss  
 

Filet von der Scholle*   ..........................................................................................  37 
mit  Risotto, Bete, Karotten, Pfirsich und Cashew  Kernen  
 
Steak vom Weiderind [180 g]  ...................................................................................  48 

 [250 g]  ....................................................................................  58 
mit Pommes Allumettes, Salat und Balsamico -Jus  
 

Nachspeisen  
“Mille Feuille “  ...........................................................................................................................  15 
mit Mohncreme , Erdbeere und Limetten -Schmand Eis  
 

Sabayon   .......................................................................................................................  9 
mit Frücht e und hausgemachtem Sorbet  
 

Affogato   ......................................................................................................................  7 
Vanilleeis mit Espresso  
 

Eis  oder  Sorbet  hausgemacht ...................................................................................  4 
 

Unsere Käseauswahl   .........................................................................................  12 | 18 
mit hausgemachtem Chutney und Sauerteigbrot  
 

 

 vegetarisch  vegan  

Alle Zu taten aus kontrolliert biologischem Anbau | DE-ÖKO-006 | *Wildfang/ -sammlung  

Allergene - und Zusatzstoffe in separater Karte verfügbar.  

Abendkarte  
 … und weitere Gerichte als Tagesempfehlungen  
 


