
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Abendkarte  

Montag – Samstag 18:00 -  22:30 Uhr  



 
 

 

Vorspeisen  
Auster *  ..........................................................................................  1  5,5 | 6  31,5 | 12  60  
mit Schalotten -Vinaigrette und Zitrone  
 
Tatar vom Weiderind   ......................................................................................  25 / 40  
mit E igelb, Kapern, Sardelle*, Senf und  Röstbrot  
 

gegrilltes Salatherz   ............................................................................................  18 
mit Paprika, Champignons, Brotchips und 70 Monate gerei ftem Parmesan  
+ Riesengarnele n  ............................................................................................................ + 5 

 

Graved Seeteufel*   .....................................................................................................  25 
mit eingewecktem Pfirsich, Dill, Rettich, Kohlrabi und Gurke  
 

Zwischengang  
 

Cremesuppe  von karamellisierten Zwiebeln  .........................................  14 
mit Frühlauch, Haselnuss und Moosbeere*  
 

Gigli Pasta   .......................................................................................................... 16 / 24 
mit Ricotta, Salbei und Zitrone  
 

Hauptspeisen  
Tarte von der Süßkartoffel   ........................................................................  29 
mit Mangold -Kimchi, eingelegten Shii take und Kokos -Limetten -Schaum  
 

Filet vom Saibling  .....................................................................................................  39 
mit Erbse, Karotte, Radieschen und Salicornes  

Steak vom Weiderind [180 g]  ...................................................................................  44 
 [250 g]  ....................................................................................  54 

mit Pommes Allumettes, Salat und Balsamico -Jus  
 

Nachspeisen  
Miso Flan   .....................................................................................................................  14 
mit Mandarine, Soja -Granola und Koriander  
 

Sabayon   .......................................................................................................................  9 
mit Fruchtkompott  und hausgemachtem Sorbet  
 

Affogato   ......................................................................................................................  7 
Vanilleeis mit Espresso  
 

Eis  oder  Sorbet  hausgemacht ...................................................................................  4 
 

Unsere Käseauswahl   .........................................................................................  12 | 18 
mit hausgemachtem Chutney und Sauerteigbrot  
 

 

 vegetarisch  vegan  

Alle Zu taten aus kontrolliert biologischem Anbau | DE-ÖKO-006 | *Wildfang/ -sammlung  

Allergene -  und Zusatzstoffe in separater Karte verfügbar.  

Abendkarte  
 … und weitere Gerichte als Tagesempfehlungen  
 


