
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Abendkarte  

Montag – Samstag 18:00 -  22:30 Uhr  



 
 

 

Vorspeisen  
Auster *  ..........................................................................................  1  5,5 | 6  31,5 | 12  60  
mit Schalotten -Vinaigrette und Zitrone  
 
Tatar vom Weiderind   ......................................................................................  25 / 40  
mit E igelb, Kapern, Sardelle*, Senf und  Röstbrot  
 

geröstete  Bete   .......................................................................................................  15 
mit Pastinaken Creme, Miso, Granatapfel und Dill  

 

vitello tonnato   .........................................................................................................  21 
rosa Kalbfleisch mit Thunfischsauce*, Kapern und Rucola  
 

Zwischengang  
 

Pilz - Cremesuppe   .....................................................................................................  16 
mit Semmelkloß, Kümmelkraut und Petersilie  
 

hausgemachte Gnocchi  ...............................................................................  18 / 27 
mit Gorgonzola, Blattspinat, Birne und Walnuss  
 

Hauptspeisen  
Gefüllte und geschmorte Zwiebel   ............................................................  28 
mit Bulgur, Tomate, Paprika, Spitzkohl und Kreuzkümmel  
 

Filet vom Steinbeißer * .............................................................................................  42 
mit Kartoffel, Blumenkohl, Fenchel, Blutorange und Nordseekrabben*  

Steak vom Weiderind [180 g]  ...................................................................................  44 
 [250 g]  ....................................................................................  54 

mit Pommes Allumettes, Salat und Balsamico -Jus  
 

Nachspeisen  
Rotwein - Gewürz - Kuchen   ....................................................................................  14 
mit Mandel, Maracuja und Zitronensorbet  
 

Sabayon   .......................................................................................................................  9 
mit Fruchtkompott  und hausgemachtem Sorbet  
 

Affogato   ......................................................................................................................  7 
Vanilleeis mit Espresso  
 

Eis  oder  Sorbet  hausgemacht ...................................................................................  4 
 

Unsere Käseauswahl   .........................................................................................  12 | 18 
mit hausgemachtem Chutney und Sauerteigbrot  
 

 

 vegetarisch  vegan  

Alle Zu taten aus kontrolliert biologischem Anbau | DE-ÖKO-006 | *Wildfang/ -sammlung  

Allergene -  und Zusatzstoffe in separater Karte verfügbar.  

Abendkarte  
 … und weitere Gerichte als Tagesempfehlungen  
 


