
 
  

Reservierung 17:0 0 oder  um  20:00 Uhr  
 

Amuse Bouche  
Dattel & Blauschimmelkäse  

 

I. Gang  
 

Geräucherte Forelle  | Quittengranit é | eingelegte Gurke | Schmand | Haselnuss  

 
Karotte -Alge  | Quittengranit é | eingelegte Gurke | Schmand | Haselnuss  

 

II. Gang  
 

Ravioli  | Ziegenfrischkäse | eingelegte Waldpilze * | Wildheidelbeeren* | Kerbel  
 

III. Gang  
. 

Puy -Linsen -Consommé  | gebrannter Lauch | Apfel -Gries -Klößchen  
 
 

Sorbet  
Pflaume | Gewürzaufguss | gebrannte weiße Schokolade  

 

IV. Gang  
 

Kalbsrücken  | Mangold | Zwetschge | Muskatkürbis | Portweinjus  
Sellerie - roulade  | Mangold | Zwetschge | Muskatkürbis | Safransauce  

Pre Dessert  
Ceylon - Tee- parfait   | Birne | Mandel  

 

V. Gang  
 

Brioche  | Pecorino | karamellisierte Zwiebel | Preiselbeere*  
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Reservierung ausschließlich mit Vorkasse möglich.  

Anzahlung im Restaurant oder per Überweisung.  

Alle Zutaten aus kontrolliert biologischem Anbau | DE -ÖKO -006 | *Wildfang/ -sammlung  |  vegetarisch  

Silvestermenü  


