
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Abendkarte  

Montag – Samstag 18:00 -  22:30 Uhr  



 
 

 

Vorspeisen  
Auster *  ..........................................................................................  1  5,5 | 6  31,5 | 12  60  
mit Schalotten -Vinaigrette und Zitrone  
 

Tatar vom Weiderind   .......................................................................................  28 / 45 
mit E igelb, Kapern, Sardelle*, Senf und  Röstbrot  
 

marinierte Birne und Schwarzwurzel   ............................................................  18 
mit hausgemachtem Kimchi, Soja, Sesam und Frühlauch  
 

Filet vom Saibling .....................................................................................................  23 
mit Feldsalat, Kartoffelchips, Haselnuss, Chili und Krustentier* -Mayonnaise  
 

Zwischengang  
 

Cremesuppe  von der roten Bete   ...................................................................  14 
mit geräuchertem  Tofu, gepickelter Bete und Ingwer   
 

Gigli Pasta   ..........................................................................................................  18 / 27 
mit Gorgonzolasauce, Wildheidelbeeren* und gegrilltem Lauch  
 

Hauptspeisen  
Winterlicher Nuss - Pilz - braten   ....................................................................  32 
mit Portwein -“Jus“, Grünkohl, glasierter Karotte und Blumenkohlcreme  
 

Oktopus * vom Lavasteingrill   ...........................................................................  46 
mit  Tomatensugo, Kartoffel -Pavée , Fenchel und Anis   
 
Steak vom Weiderind [180 g]  ...................................................................................  48 

 [250 g]  ....................................................................................  58 
mit Pommes Allumettes, Salat und Balsamico -Jus  
 

Nachspeisen  
Kürbis - Zimt - Kuchen   .......................................................................................................  15 
mit Pflaumensorbet, Soja  Vanille Creme und Pekannuss  
 

Crème Brûlée   ..............................................................................................................  9 
mit hausgemachtem Sorbet  
 

Affogato   ......................................................................................................................  7 
Vanilleeis mit Espresso  
 

Eis  oder  Sorbet  hausgemacht ...................................................................................  4 
 

Unsere Käseauswahl   .........................................................................................  12 | 18 
mit hausgemachtem Chutney und Sauerteigbrot  
 

 

 vegetarisch  vegan  

Alle Zu taten aus kontrolliert biologischem Anbau | DE-ÖKO-006 | *Wildfang/ -sammlung  

Allergene -  und Zusatzstoffe in separater Karte verfügbar.  

Abendkarte  
 … und weitere Gerichte als Tagesempfehlungen  
 


