
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Abendkarte  

Montag – Samstag 18:00 -  22:30 Uhr  



 
 

 

Vorspeisen  
Auster *  ..........................................................................................  1  5,5 | 6  31,5 | 12  60  
mit Schalotten -Vinaigrette und Zitrone  
 

Tatar vom Weiderind   .......................................................................................  28 / 45 
mit E igelb, Kapern, Sardelle*, Senf und  Röstbrot  
 

Salzkarottentatar   .......................................................................................................  16 
mit Erdnuss, Karottengrün, Orange, Szechuanpfeffer und Feldsalat  
 

Calamares * .....................................................................................................................  23 
mit Pilz, Bulgur, Pinienkerne, Tomatensugo, Schnittlauch  
 

Zwischengang  
 

Cremesuppe  vom Kürbis  .....................................................................................  16 
mit Kürbiskerne n, Kürbiskernöl, Miso und getrockneter Aprikose  
 

Volanti   ................................................................................................................. 16 / 26 
mit gebrannte r Sahne,  Schwarzkohl , Haselnuss und Zitronenchips  
 

Hauptspeisen  
Samosas   ....................................................................................................................  30 
mit Erbse , Kartoffel, Birnenchutney, Raita  und  Pflücksalat   
 

Filet vom Blauleng*   ................................................................................................  39 
mit  Blutwurstkruste , Steckrübe, Bohne und Apfel  
 
Steak vom Weiderind [180 g]  ...................................................................................  48 

 [250 g]  ....................................................................................  58 
mit Pommes Allumettes , Salat und Balsamico -Jus  
 

Nachspeisen  
Topfenknödel   ......................................................................................................................  15 
mit Nougat, Mandarine, karamellisierte weiße Schokolade  
 

Sabayon   .......................................................................................................................  9 
mit Frücht en und hausgemachtem Sorbet  
 

Affogato   ......................................................................................................................  7 
Vanilleeis mit Espresso  
 

Eis  oder  Sorbet  hausgemacht ...................................................................................  4 
 

Unsere Käseauswahl   .........................................................................................  12 | 18 
mit hausgemachtem Chutney und Sauerteigbrot  

 

 vegetarisch  vegan  

Alle Zu taten aus kontrolliert biologischem Anbau | DE-ÖKO-006 | *Wildfang/ -sammlung  

Allergene -  und Zusatzstoffe in separater Karte verfügbar.  

Abendkarte  
 … und weitere Gerichte als Tagesempfehlungen  
 


